Wir winschen guten Appetit =

Dussmann
fenntzg'%hpl;”q zzﬁsatzs_torlt‘fe: . Allergenkennzeichnung / enthélt:
3; m:t Aﬂ;iosxi?iationgmﬁresieme M I tt ag eS S e n V e r S 0 r g u n g A u g u St 20 1 9 20) Glutenhaltiges Getreide: Weizen (W), Roggen (R), Gerste (G), Hafer (H)
4) mit Geschmacksverstarker 21) Fisch und Fischerzeugnisse 22) Krebstiere (Krusten- und Schalentiere)
5) geschwefelt | 6)igeschwarzt 23) Eier und Eiererzeugnisse 24) Erdnusse und Erdnusserzeugnisse
7 gewachst 8) ?nit Phosphat 25) Soja und Sojaerzeugnisse 26) Milch und Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)
9) mit SiBungsmittel Unser Servicebiiro Kinder- und Schulverpflegung ist erreichbar: e L et e S G
10) enthdlt eine Phenylalaninquelle . . . . . ; ’ : o '
11) kann bei iibermaRigem Verzehr Montag bis Freitag in der Zeit von 6:30 — 17:30 Uhr dussmann-coolcooking.de ggg 22'r',?ﬂi;gﬁiﬁ'ﬁgﬁeﬁgg"'“e 30) Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse
abfuihrend wirken Telefon: 033 61 /3650 56 - 0 Fax: 0 33 61/36 50 56 - 20 menue-serviceffo@dussmann.de 31) Schwefeldioxid und %ulﬁte (Konz.>10mg/kg oder > 10mg/l) &
12) genetisch verandert 32) Lupine 33) Weichtiere, sowie Erzeugnisse daraus
Meni 1 (M 1) Angabe Allergene / Inhaltstoffe je Komponente Meni 2 (M2 O Angabe Allergene / Inhaltstoffe je Komponente

KW 31
Do |o01. | Kaltschale (noch fur Do und Fr.)

Fr 02. | Kaltschale (noch fir Do und Fr.)
KW 32

s Krauterquark® mit Salzkartoffeln, Frischobst

s Kartoffeltaschen mit Frischkasefullung® auf SpinatrahmsoRe? , dazu Fruchtpudding?

20W).26 nd Kartoffeln, dazu Quarkspeise®

Mo | 05. | Griine Bohneneintopf 2 mit Rindfleisch und Brot?®™ dazu Quarkspeise® »és Blumenkohl mit hollandischer SoRe
Di |06 | Spirelli®™ Bolognese®**™ mit Reibekase?® und Frischobst
Mi | 07. | Milchreis® mit Zimt und Zucker dazu Apfelkompott®
Do |08. | Buntes Gemiiseragout®®")?® mit Reis® dazu Gemiisesticks
Fr |09. | Kaltschale mit Milchbrétchen?™

KW 33
Mo |12. | Fruchtiges Hahnchencurry®*™)2 mit Ananas® und Reis?®? dazu Frischobst
Di | 13. | Quarkkeulchen 222326 mit Zucker dazu Apfelmus®
Mi | 14. | Konigsberger Klopse?®™)2 mit KapernsoRe?®™), Kartoffeln und Rote Betesalat®
Do |15. | Krauterquark® mit Leindl und Salzkartoffeln dazu Fruchtsaft

Fr | 16. | Hackbraten")?° mit SoRe?®™) und Kartoffeln dazu Bohnensalat®
KW 34
Mo |19. | Ruhrei® mit Rahmspinat®"'?® und Salzkartoffeln dazu Gemiisesticks
Di | 20. | Hahnchensteak natur mit SoRe?™ Buttererbsen® und Kartoffeln dazu Frischobst
Mi | 21. | Spirelli®™) mit TomatensoRe®™) und Reibekase? dazu Fruchtquark?®
Do |22. | GrieBbrei?® mit FruchtsoRe®™ dazu Frischobst
Fr | 23. | Tomatengulasch >2°") mit Kartoffeln dazu Fruchtsaft
KW 35
Mo |26. | Bauernroulade®")?¢ mit SoRe?®™), Butterbohnen® und Kartoffeln dazu Fruchtquark®®
Di 27. | Gurkenquark?®® mit Leindl und Kartoffeln dazu Gemiisesticks
Mi | 28. | HefekloReZ™)-2 mit FruchtsoRe dazu Frischobst
Do |29. | Sahnegurken mit Salzkartoffeln dazu Milchgetrank?®
Fr | 30. | Jagdwurstscheibe?®™)%6-2% mit TomatensoRe®*2°™) und Spirelli?®™) und' dazu Frischobst

s Gemiiseschnitzel®®™ mit FrischkasesoRe? und Kartoffelpiiree?® , dazu Frischobst

& Jumbo Fischstabchen? mit DillsoRe?®™ dazu Salzkartoffeln und Méhren-WeiRkrautsalat
»s Bratwurst mit SoRe®")%29 Bayrisch Kraut und Kartoffeln, dazu Frischobst

s Schweinegulasch®?*™ mit Nudeln®™) dazu Salatmix

#és Bunte Tortellini?®™ mit TomatensoRe>?*™, dazu Frischobst

s Schweineschnitze?*™) mit GemiisesoRe??2% dazu Kartoffeln und Frischobst

s Eierfrikassee®")?* mit buntem Gemiise, dazu Reis®® und Rote Betesalat®

b Gebackenes Seefischfilet?®)2! mit Kartoffelsalat®®, dazu Gurkensalat

s Kesselgulasch?®™) mit Kartoffelwiirfel dazu 1 Brétchen?®™ und Schokoladenpudding?®

6 Brithnudeln®™)? mit buntem Gemiise und Gefligelfleisch, Vollkornbrot®® und Gemisesticks
#és Blumenkohl-Kasemedaillon®*)?® mit KrautersoRe®*)?8 und Langkornreis?, dazu Frischobst
s Schweinekammbraten®™) mit SoRe?*™ und Salzkartoffeln, dazu Bohnensalat®

b paniertes Fischfilet?®™)2! mit Zitronen-ButtersoRe?*™? Kartoffeln und Frischobst

s Vegetarischer Griine Bohneneintopf mit saurer Sahne?*2® dazu Vollkornbrot?®™) und Fruchtsaft

s Vegetarischer Linseneintopf® mit Vollkornbrot® ®) dazu Fruchtquark®

s Currybratwurst mit leichter CurrysoRe 2™+ und Kartoffeln dazu WeiRkrautsalat

6 putenschnitzel paniert mit SoRe?®, Buttermohren®?® und Salzkartoffeln dazu Frischobst
6 Fischbulette®™)2! mit KrautersoRe®™) und Salzkartoffeln dazu Mohren-Apfelsalat

»s Vegetarische Kartoffelsuppe?® mit Vollkornbrot®® dazu Frischobst
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Verarbeitungsbedingte Kontakte mit glutenhaltigem Getreide, Fisch, Krebstieren, Eiern, Erdniissen, Soja, Milch, Schalenfriichten, Sellerie, Senf,
Sesamsamen, Schwefeldioxiden Sulfiten, Lupinen und Weichtiere konnen trotz groRter Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausgeschlossen werden.
Bei der Zubereitung der Speisen verwenden wir vorwiegend zusatzstofffreie Lebensmittel, nur jodiertes Speisesalz und liberwiegend gesundes Rapsél. Tl Schweinefieisch '"“Rindﬂeisch ﬂ Geflugel

Unser Meni mit dem Logo O kochen wir nach den Qualitatsstandards der DGE (Deutsche Gesellschaft fiir Ernédhrung e.V.) ,’ V
Fisch Vegetarisch / fleischlos
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