Inhaltsstoffe:
1-Farbstoff; 2-konserviert;
3-Antioxidationsmittel;

®
2@

4-Geschmacksverstérker;

5- geschwefelt;
6-geschwarzt; 7-gewachst;
8-Phosphat; 9-Suungsmittel;

10-Phenylalininquelle; Montag bis Freitag in der Zeit von 6:30 — 17:30 Uhr

11-wirkt abftihrend Telefon: 03361 /36 50 56 - 0 Fax: 0 33 61/ 36 50 56 - 20
12-genetisch verandert

Mittagessenversorgung Juni 2017

Unser Servicebiiro Kinder- und Schulverpflegung ist erreichbar:

O Wir winschen guten Appetit =

Dussmann

Allergenkennzeichnung:

20-Glutenhaltiges Getreide: Weizen (W), Roggen (R), Gerste (G), Hafer (H)
21-Fisch & Fischerzeugnisse ; 22-Krebstiere(Krusten- und Schalentiere)

23-Eier & Eiererzeugnisse; 24-Erdniisse & Erdnusserzeugnisse

25-Soja & Sojaerzeugnisse; 26-Milch & Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)
27-Schalenfriichte: Walnuss (Wa), Haselnuss (Ha), Pekannuss (Pe), Paranuss (Pa),
Pistazie (Pi), Mandeln (Ma), Makadamianuss (Mk), Cashewnuss (Ca)

dussmann-coolcooking.eu 28-Sellerie & Sellerieerzeugnisse
menue-serviceffo@dussmann.de 29-Senf & Senferzeugnisse; 30-Sesamsamen & Sesamsamenerzeugnisse

31-Schwefeldioxid und Sulfite (Konz.>10mg/kg oder > 10mg/l)
32-Lupine; 33-Weichtiere, sowie Erzeugnisse daraus

Meni 1 (M1) e Gonent Menii 2 (M2) e Ganent
KW 22
Do |o01. | Kartoffelsuppe mit Wursteinlage, Erdbeerjoghurt W | 2352629 Gemiiseschnitzel mit KrautersoRe und Kartoffelorei dazu Erdbeerjoghurt | ¥ | 235.20m).26
Fr | 02. | Seefischfilet mit ZitronenbuttersoBe, Kartoffeln, Krautsalat, Birnenkompott | >® | ss2w212631 | Eierfrikassee mit Gemiisereis dazu Birnenkompott \”’ 2,35,20(W)
KW 23
Mo |05. | Pfingstmontag
Di | 06. | Schnittlauchquark mit Leindl und Kartoffeln, Obst }" 35.26,31 Tomatensol3e mit FleischkléRchen und Gabelspaghetti dazu Obst ™| 20w)
Mi | 07. | HOhnerfrikassee mit Erbsenreis, Fruchtcocktail o | 20w Tortellini mit KésesofRe dazu Apfelkompott ¥ | 20wz
Do |08. | Spaghetti ,Bolognese” mit Reibekase, Apfelsaft W | 20w),26 Kartoffelsalat mit Frikadelle dazu Apfelsaft W | 23526
Fr | 09. | Fischstabchen mit Kartoffeln und DillsoBe, Chinakohlsalat, Monsterbacke |>® |ss2wa2126 | Kesselgulasch mit Vollkornbrot dazu Monsterbacke =3
KW 24
Mo |12. | Schmorwurst mit Currysof3e, Buttererbsen, Kartoffelbrei, Pfirsichkompott W | 20W).26 Spaghetti ,Carbonara“ (Schinken-Sahne Sof3e) dazu Pfirsichkompott W | 120w).26
Di | 13. | Jagerschnitte mit Spirelli und TomatensoRRe, Wackelpudding W | 220W),26,29 Brihreissuppe mit Geflligelfleisch, Brot dazu Wackelpeter ¥ 2w
mi | 14. | Krautgulasch mit Salzkartoffeln, Apfelmus W | 520W),26,31 Eierkuchen mit Zucker dazu Apfelmus ¥ | s2omzs
Do |15. | Hackbraten mit Dampfkartoffeln dazu Bohnensalat W | 3520W)31 Schweineleber-Ragout mit Kartoffelbrei, WeiRkohl-Mohrensalat dazu Obst | ™ | 2320w)26
Fr | 16. | Backfisch mit Mohren, Kartoffeln und KrautersofRRe, Fruchtsaft B | 23sMA28 | Gurkenquark, Leindl und Salzkartoffeln dazu Fruchtsaft V¥ |asas
KW 25
Mo |19. | Wurstragout mit Gabelspaghetti, Quarkspeise W | 2320W).29 Wirsingkohleintopf mit Rauchfleisch und Brot dazu Quarkspeise ™| 3520W).26
o |20 \E/ier_liln Se{;fsof&e, Kartoffeln, M6hren-Apfelsalat, Rote Gritze mit >3 2520232631 Spagetti mit Spinatsof3e dazu Rote Gritze mit VanillesoRe = 3 20w)
anillesol3e
Mi | 21. | Kasseler gekocht , Meerrettichsol3e, Kl63e, Eisbergsalat m. Pfirsich, Joghurt | ™ | 35.20w)26 Mohreneintopf mit Gefligelfleisch und Roggenbrot dazu Joghurt w | 13520w)26
Do |22. | Grine Bohneneintopf mit Rindfleisch dazu Brot, Schokoladenmilch ¥ | ss20m).2631 Gekochter Blumenkohl mit Hollandischer SoRe, Kartoffeln, Schokomilch }”’ 3,5,20(W),26
Fr | 23. | Fischburger mit Gemusereis und Tomatensof3e, Obst B | 520wz Vanille-Grie3 mit warmen Kirschen dazu Gemusesticks Y | 2wz
KW 26
Mo |26. | Linseneintopf mit Fleischeinlage, Fruchtsaft W | 23531 Hahnchenfleisch ,slR-sauer* mit Butterreis dazu Fruchtsaft w | 20m).2
Di | 27. | RUhrei mit Spinat und Salzkartoffeln, Apfelkompott V| 23520 Milchnudeln mit Zwieback dazu Fruchtcocktail ¥ | 2026
Mi | 28. | Schinkennudeln mit Tomatensof3e und Reibekéase, Obst W | 2320W).26 Fischragout mit Tomatenreis dazu Obst B | 20w)21,26
Do |29. | Paniertes Hahnchenschnitzel mit Kartoffeln und GemiisesoRRe wf | 3520w)31 Germknodel mit VanillesoRe dazu Gemiisesticks \;" 20(W),26
Fr | 30. | Bauerngulasch mit Nudeln, Vanillepudding mit Schokoladensof3e W | 2320W).20 Kasespatzle mit Rostzwiebeln dazu Chinakohlsalat ¥ | 2026
Verarbeitungsbedingte Kontakte mit glutenhaltigem Getreide, Fisch, Krebstieren, Eiern, Erdniissen, Soja, Milch, Schalenfriichten, Sellerie, Senf,
Sesamsamen, Schwefeldioxiden Sulfiten, Lupinen und Weichtiere kénnen trotz groBter Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausgeschlossen werden. W schweinefleisch ‘w Rindfleisch 'J Geflligel

Bei der Zubereitung der Speisen verwenden wir vorwiegend zusatzstofffreie Lebensmittel, nur jodiertes Speisesalz und iberwiegend gesundes Rapsdl

ID: 0401

)’ Fisch \ Vegetarisch / fleischlos




