CoolCooking

Allergenkennzeichnung:

20-Glutenhaltiges Getreide: Weizen (W), Roggen (R), Gerste (G), Hafer (H)
21-Fisch & Fischerzeugnisse ; 22-Krebstiere(Krusten- und Schalentiere)

23-Eier & Eiererzeugnisse; 24-Erdniisse & Erdnusserzeugnisse

25-Soja & Sojaerzeugnisse; 26-Milch & Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)
27-Schalenfriichte: Walnuss (Wa), Haselnuss (Ha), Pekannuss (Pe), Paranuss (Pa),
Pistazie (Pi), Mandeln (Ma), Makadamianuss (Mk), Cashewnuss (Ca)

28-Sellerie & Sellerieerzeugnisse

Inhaltsstoffe:

1-Farbstoff; 2-konserviert;
3-Antioxidationsmittel;
4-Geschmacksverstérker;

5- geschwefelt;
6-geschwarzt; 7-gewachst;
8-Phosphat; 9-Suungsmittel;
10-Phenylalininquelle;
11-wirkt abfiihrend

Mittagessenversorgung Juni 2016

Unser Serviceburo Kinder- und Schulverpflegung ist erreichbar:

Montag bis Freitag in der Zeit von 6:30 bis 17:30 Uhr
Telefon: 033 61/36 50 56-0 Fax: 033 61/36 50 56-20

dussmann-coolcooking.eu
menue-serviceffo@dussmann.de

12-genetisch verandert

29-Senf & Senferzeugnisse; 30-Sesamsamen & Sesamsamenerzeugnisse

31-Schwefeldioxid und Sulfite (Konz.>10mg/kg oder > 10mg/l)
32-Lupine; 33-Weichtiere, sowie Erzeugnisse daraus

Menu 1 (M 1) Allergjeen(esl(lerr\itlart‘lttstoffe Meni 2 (MZ) AIIerg;ng/llet:ir:;Ittstoffe
KW 23
Mi | 01. | Schmorwurst mit Sauerkraut und Kartoffelbrei dazu Fruchtcocktail 2,358,20(W),26 Schokosuppe mit Kartoffelpuffer und Zucker 20(W),23,26
Do | 02. | Kdnigsberger Klopse, Rote Beete und Reis dazu Pfirsichkompott Sotw23.26,31 Italienische Nudelpfanne mit Geflugelfleisch dazu Pfirsichkompott 20(W),26
Fr | 03. | Fischragout mit Gemiise und Kartoffelbrei und Grief3 mit Saft 20(W),21,26 Bulette mit Sommergemiuse, Sofl3e und Kartoffeln dazu Grie3 mit Saft 3,5,20(W),26,31
KW 24
Mo | 06. | Gulasch ,Schweizer Art“ mit Krautsalat und Kartoffeln dazu Obst 3,5.20W).26.31 Spaghetti mit Spinatsof3e dazu Obst 20(W).26
Di | 07. | Schnittlauchquark und Leindl mit Kartoffeln und Banane 3526 Wurstragout mit Reis und Banane 3.820(W),29
Mi | 08. | Kassler Fleisch, MeerrettichsoRe und Kartoffeln dazu Erbsengemise und Joghurt | 123.20w)2631 Vegetarischer M6hreneintopf mit Brot und Joghurt 3,5,20(W)26
Do | 09. | Tomatensol3e mit Gabelspaghetti und Reibekase, dazu Fruchtcocktail 20(W),26 Kartoffelsalat mit Wiener Wirstchen und Fruchtcocktail 1,2.3823,25,26,29
Fr | 10. | Seefischfilet mit RemouladensoRe, Rohkostsalat, Kartoffeln und Apfelmus 35212631 Butternudeln mit Zimt und Zucker dazu Apfelmus 3,20W)26
KW 25
Mo | 13. | Krauterrihrei mit Gurkensalat und Kartoffelbrei dazu Birnenkompott 3,5.20W),31 Kohlroulade mit SoRRe, Kartoffeln und Birnenkompott 1,35,20(W)31
Di | 14. | Hackbraten mit Kartoffeln und Bohnensalat, dazu Obst 3520w).252931 | Spaghetti ,Carbonara“ und Obst 20(W).26
Mi | 15, Kartoffelsuppe mit Wursteinlage dazu Vanillepudding mit Schokosol3e 1,3,5,8,20(W),26, Bratkartoffeln mit Bratheringsfilet und Rohkostsalat, Vanillepudding mit 200W)21.26.20
2931 SchokosoRe
Do | 16. | Krautgulasch mit Kartoffeln und Kirschkompott 1,35,20W) Milchnudeln mit Zwieback und Kirschkompott 20(W),26
Fr |17. | Backfisch, KrautersoRe mit Fingermohren, Kartoffeln und Quarkspeise 35.200)2L31 Wirsingkohleintopf mit Fleischeinlage und Brot dazu Quarkspeise o
KW 26
Mo | 20. | Sauerbraten und Rotkohl mit KI6Ren und Apfelmus 2,3,20(W),29,31 Milchreis mit Zimt und Zucker und Apfelmus 3.26
Di | 21. | Chinapfanne mit Reis dazu Rote Griitze mit Vanillesol3e 1,20(4),25,26,28 Briihnudeln mit Gefligelfleisch, Brot und Rote Gritze mit Vanillesol3e 1,20W).26
Mi | 22. | Saure Eier mit Kartoffeln und Wei3kohl-Mdhrensalat, Obst 3,5.20W)23,31 Gockelchen, Frihlingsgemise dazu Kartoffeln und Obst 3,5,20(W),26,31
Do | 23. | Spaghetti ,Bolognese” mit Reibekdse dazu Saft 20(W).26 Saurer Hering nach Hausfrauenart mit Kartoffeln und Saft 2,3,21,26,31
Fr | 24. | Pichelsteiner Gemiseeintopf, Brot und Joghurt 3,5.20(W).31 Bratkartoffeln mit Gefligelbratwurst dazu Letschosof3e und Rohkostsalat 2,20(W),28
Kw27
Mo | 27. | Huhnerfrikassee mit Butterreis und Schokomilch 20(W),26 Germknoédel mit VanillesoRe dazu Gemiisesticks 20(W)26
Di | 28. | Gebratene Jagdwurstscheiben mit TomatensoRRe, Spirelli und Mandarinenkompott | 23820w).28 Késespatzle mit Rostzwiebel und Salat dazu Mandarinenkompott 20(W),23,28,20
Mi | 29. | Sahnegeschnetzeltes mit Erbsenreis und Frischobst 20(W),26 Blumenkohl-Kase-Medaillon mit Krautersol3e, Kartoffelbrei und Frischobst 3,20(W),23,26,28
Do | 30. | H&hnchenbrust (natur) mit Schmorbohnen, Kartoffeln und Monsterbacke 3,5,20W),26,31 Gurkenquark, Leindl mit Kartoffeln und einen Apfel 352631

Verarbeitungsbedingte Kontakte mit glutenhaltigem Getreide, Fisch, Krebstieren, Eiern, Erdnissen, Soja, Milch, Schalenfriichten, Sellerie, Senf,
Sesamsamen, Schwefeldioxiden Sulfiten, Lupinen und Weichtiere kdnnen trotz gréRter Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausgeschlossen werden.

Bei der Zubereitung der Speisen verwenden wir vorwiegend zusatzstofffreie Lebensmittel, nur jodiertes Speisesalz und uberwiegend gesundes Rapsoél.
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