Wir wunschen guten Appetit =D

Dussmann

Inhaltsstoffe: . H Allergenkennzeichnung:
1-Farbstoff; 2-konserviert; M I ttag eS S e n VerS O rg u n g Ap r I | 20 17 20-Glutenhaltiges Getreide: Weizen (W), Roggen (R), Gerste (G), Hafer (H)
3-Antioxidationsmittel; 21-Fisch & Fischerzeugnisse ; 22-Krebstiere(Krusten- und Schalentiere)
4-Geschmacksverstarker; 23-Eier & Eiererzeugnisse; 24-Erdniisse & Erdnusserzeugnisse
5- geschwefelt; 25-Soja & Sojaerzeugnisse; 26-Milch & Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)
6-geschwarzt; 7-gewachst; Unser Servicebliro Kinder- und Schulverpflegung ist erreichbar: 27-Schalenfriichte: Walnuss (Wa), Haselnuss (Ha), Pekannuss (Pe), Paranuss (Pa),
8-Phosphat; 9-Suungsmittel; Pistazie (Pi), Mandeln (Ma), Makadamianuss (Mk), Cashewnuss (Ca)
ig-Phi?ylt;afl?mnqujllf-‘; Montag bis Freitag in der Zeit von 6:30 — 17:30 Uhr dussmann-coolcooking.eu gg-ge"%‘es& Sfellerieergeugn;%sg s '

-WITKt abtuhrent . - . - " H -Sen enierzeugnisse; -Sesamsamen esamsamenerzeugnisse
12-genetisch verandert Telefon: 033 61/36 50 56 - 0 Fax: 0 33 61/36 50 56 - 20 menue-serviceffo@dussmann.de 31-Schwefeldioxid und Sulfite (Konz.>10mg/kg oder > 10mg/l)

32-Lupine; 33-Weichtiere, sowie Erzeugnisse daraus
Menii 1 (M1) A e Menii 2 (M2) A

KW 14
Mo |03. | Schweineschnitzel mit Gemisesof3e und Kartoffeln, Apfelmus W | 35.20w263 | Milchnudeln mit Zwieback, Apfelmus T | 232026
oi |oa BIumenkohI-Mohrenelntopf mit Rindfleisch, Brot, Rote Gritze mit LT 1352026 Spaghetti ,Carbonara“, "Rote Griitze mit Vanilleso3e L L2026

VanillesoRRe

M| os. | Hackbraten mit Kartoffeln und Bohnensalat, Apfelsaft W | 35.20W)31 Schnittlauchquark mit Kartoffeln, Leinél, Apfelsaft }”‘ 3,5,26,31
Do |06. |H&hnchencurry mit Reis, Joghurt ol | 20w)26 Hackfleisch mit Schmorkohl, Kartoffeln, Joghurt ™| 3520W).26
Fr | 07. | Backfisch mit Kartoffeln und KrautersoRRe, Krautsalat, Obst | 2352226 | ingeneintopf mit Wiener Wiirstchen, Obst ™ 23531

KW 15 Osterferien 10. bis 21. April 2017
Mo |10. | Schinkennudeln mit Tomatensauce, Reibekése dazu Pfirsichkompott W | 2320W).26 Gekochter Blumenkohl, hollandische Sauce, Kartoffeln, Pfirsichkompott T | as20m.26
oi |11 |Veg.Grine Bohneneintopf mit Brot, Schokopudding mit Vanillesauce ¥ | 5520w Hahpchenfllet natur, Kartoffeln, Butterméhren, Schokopudding mit wl 35202631

VanillesoRRe
M |12 Fl_schstabchen, Zitronen- ButtersoRe, Kartoffeln, Méhrensalat, E 25.20)20.26
Birnenkompott

Do |13. | H&hnchenkeule mit Rotkohl und Kartoffeln. Erdbeerjoghurt o | 35.20m)26
Fr 14. | Karfreitag

KW 16 i
Mo |17. | Ostermontag A
Di | 18. | Bruhnudeln mit Gefliigelfleisch, Brot, Vanillequarkspeise wf | 20w).26 Pead —~ V3
M |19. | Fischli mit Dillsauce, Buttererbsen, Kartoffeln, Mandarinenkompott | 35.2000).21.26, k) 2 @/ p / A
Do |20. | Bratwurst mit Sauerkraut und Kartoffelbrei, Orangensaft W | 28920W) 2629 & ) £ /’p ’/I Z/
Fr | 21. | Spinat mit Rihrei und Kartoffeln, Monsterbacke wf | 3520w)2326 I

KW 17
Mo | 24. | Jagerschnitzel mit Tomatensauce und Spirelli, Kleinkuchen ™| 220w)26,29 Weil3e Bohneneintopf mit Fleischeinlage, Brot und Kleinkuchen ™| 2520wW)26

. . . . “ . . . . B
o |25 Bulette mit Schmorbohnen und Kartoffeln, Pfirsichkompott [ 25.200).23.26.31 ,,S_pheewelfschen und Rosenrot“ Milchreis mit warmen Sauerkirschen, % 20w 26
Béarentatze

Mi | 26. | Kartoffelsuppe mit Wursteinlage, Vanillepudding mit Schokosauce W | 2352629 Grutzwurst mit Sauerkraut und Kartoffeln, Vanillepudding mit Schokosauce | ® | ss520)26
Do |27. | Spaghetti ,Bolognese® mit Reibekése, Obst W | 20w),26 Veg. Frihlingseintopf mit Brot, Obst }”’ 3,5,20(W),31
Fr | 28. | Seefischfilet mit Remoulade und Salzkartoffeln, Chinakohl & | 3s20m21263 | Klopse mit Kapernsauce, Mischgemise und Reis, Schokomilch ™| 20w)26

Verarbeitungsbedingte Kontakte mit glutenhaltigem Getreide, Fisch, Krebstieren, Eiern, Erdniissen, Soja, Milch, Schalenfriichten, Sellerie, Senf, o o )
Sesamsamen, Schwefeldioxiden Sulfiten, Lupinen und Weichtiere kénnen trotz groRter Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausgeschlossen werden. W schueinefieisch v Rindfleisch \I Geflligel
Bei der Zubereitung der Speisen verwenden wir vorwiegend zusatzstofffreie Lebensmittel, nur jodiertes Speisesalz und lGiberwiegend gesundes Rapsoél. Bo

’ Fisch } Vegetarisch / fleischlos

ID: 0401



